
Europe´s leading producer of Leonardite

میزان و روش مصرف

محتواى تضمین شده

MADUREL مــادورل
مادورل در طول دوره رسیـدن میوه در  درخـتان مـیوه و سـبزى و صیفى جات استفاده مى شود. فرمـول پیشرفتـه مـادورل موجب تسریع
رنـگ پـذیرى، افـزایـش وزن، قند، اندازه و بازارپسندى محـصول در زمـان بـلوغ مى گـردد. مادورل مشـکل رنگ آورى در درختـان میوه و

محـصولاتى که داراى رنگیزه ى قرمز مى باـشند مثل: انگور، هلو، سیـب قرمز، گوجه فرنگى و گیلاس را مرتفـع مى کند و همچـنین موجب
کاهش اسـترس هاى محیطى مى شود.

کربوکسیلیک اسید ها .................................................... 30 درصد

پرولین ................................................................................ 2 درصد

2پتاسیم (K  o) قابل حل در آب ....................................... 20 درصد

میزان و روش مصرف

محصولات باغى (درختان هسته دار، دانه دار و انگور):
2 الى 3 نوبت به فاصله 15،30،45 روز قبـل از برداشـت به میزان

 2/5 در هزار 
سبزى و صیفى (گوجه فرنگى، هندوانه، خـربزه و طالـبى):

 2 الى 3 نـوبت به فاصله 15،30،45 روز قبل از برداشـت به میزان
 2 لیتر در هکتار
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